
 



 

 ежедневно следит за правильностью составления меню;  

 контролирует организацию работы на пищеблоке;  

 осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и 

качества приготовления пищи;  

 проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в 

основных пищевых веществах;  

 следит за соблюдением правил личной гигиены работниками 

пищеблока;  

 периодически присутствует при закладке основных продуктов, 

проверяет выход блюд;  

 проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее 

цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.;  

 проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему 

разовых порций и количеству детей.  

4. Оценка организации питания в МАДОУ. 

4.1. Члены комиссии ежедневно при снятии суточной пробы за 30 минут до 

начала раздачи готовой продукции. Предварительно члены комиссии должны 

ознакомиться с меню-требованием, в нем должна быть проставлена дата, 

количество воспитанников, сотрудников, суточная проба, полное 

наименование блюд, выход порции, количество наименований выданных 

продуктов. 

4.2. Меню должно быть утверждено заведующим, ставятся подписи 

медицинской сестры, повара и кладовщика. 

4.3. Суточную пробу берут из общего котла, предварительно тщательно 

перемешав пищу. Сладкие блюда оценивают в последнюю очередь. 

4.4. Результаты проверки, в том числе замечания и нарушения, 

установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в 

бракеражный журнал. Журнал должен быть пронумерован, прошнурован и 

скреплен печатью. 

4.5. Администрация МАДОУ при установлении надбавок к должностным 

окладам работников либо при премировании вправе учитывать данные 

критерии оценки. 

4.6. Администрация МАДОУ обязана содействовать деятельности 

бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и 

замечаний, выявленных комиссией. 


